
Wagyu ist eine berühmte 
japanische Rinderrasse,
bekannt für ihre starke 

Marmorierung die das Fleisch 
extrem zart und geschmackvoll macht.

A5 ist die höchste Qualitätsstufe,
die Wagyu-Rindfleisch

in Japan erreichen kann.

Das Fleisch stammt aus der 
Präfektur Gunma und wurde 

von einem anerkannten japanischen 
Schlachthof verarbeitet. 

G-1 weist auf eine kontrollierte
Herkunft und Verarbeitung hin.

WAGYU ROASTBEEF
STEAK A5

ca 200g 95€ I ca 300g 130€

WAGYU RINDERFILET
A5

ca 200g 149€ I ca 300g 219€

Allergen-Hinweise und Zusatzstoffe

     Glutenhaltiges Getreide (a1 Weizen, a2 Gerste, a3 Dinkel)

     Lupinenprodukte (z. B. Lupinenmehl) 

     Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse 

     Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse einschließlich Laktose

     Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse

     Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

     Mollusken (Muscheln, Tintenfische, Schnecken) 

     Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse 

     Erdnüsse und daraus hergestellte Erzeugnisse 

     Schalenfrüchte (j1 Haselnuß, j2 Walnuß, j3 Mandel, j4 Paranuß, 

     j5 Pistazie) und daraus hergestellte Erzeugnisse
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    mit Farbstoff (auch natürliche)

    mit Konservierungsstoff

    mit Süßungsmittel

    mit Phosphat

    Antioxidationsmittel

    mit Geschmacksverstärker

    geschwärzt (bei E579, 585)

    chininhaltig

    koffeinhaltig

    mit Alkohol

    mit Taurin

    enthält eine Phenylalaninquelle 
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     Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse

     Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

     Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse

     Sulfite

     Gelantine vom Schwein

     Kann Spuren von Gluten, Soja, Ei, Erdnüssen, Schalenfrüchten 

     und Sesam enthalten 

     Kreuzverbindungen bei Friteusengerichten
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US BLACK ANGUS
BEEF STRIPLOIN

ca 300g 49€

US BEEF FILET
ca 200g 59€ I ca 300g 79€

JAPAN MEETS USA
PREMIUM STEAKS

Ein echtes Highlight für
Steakliebhaber: zart, saftig und

voller Aroma.

Das Filet stammt aus dem
Boneless Tenderloin Side Muscle, 

dem besonders feinen,
sehnenfreien Mittelstück des 

Rinderrückens, geschätzt für seine 
außergewöhnliche Zartheit und 

buttrige Textur.

Das Fleisch stammt von 
ausgewählten Rindern aus den 

besten Farmen der USA und wird 
nach höchsten Qualitätsstandards

gereift.

Pommes Frites

Süßkarto�el-Pommes

Rosmarinkarto�eln

Frische Gemüsebeilage

BBQ-Dip

Madagascar- / Pfe�er-Soße

(a,a1,c,d,m,l,t,1)

5,00 €

7,00 €

7,00 €

10,00 €

2,50 €

3,00 €

(a,a1,c,d,m,l,t,1)

(c,d)

(l,m)

BEILAGEN
GEGEN AUFPREIS ERHÄLTLICH

Palm Beach


